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Salade a l'italienne

Salade d'avocats a la i  Paté ar rapées ;
raboue | Paegecampane/  SRCEEAACHl oo omtes
g basilic, mozzarella)
)
Sauté de veau - Coeur de merlu sauce 2 ; ; Pané croustillant Jambon grill sauce au
a l'estragon au beurre blanc Roti de dinde aux olives au fromage miel
Polenta crémeuse 1 Brocolis persillés Farfalles a 'emmental Haricots verts
:
i
o . Fromage blanc au . : . : . ‘
c - : 4
Flege0|s au chocolat coulis de fruits rouges Fruit de saison Riz au lait Fruyt de saison
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15/04/2024 16/04/2024 17/04/2024 18/04/2024 19/04/2024

Mezze ktipiti et ses Salade de pommes de |
chips de tortilla " terre a la ciboulette

Salade de blé
charcutiére

(jambon, dés de fromage et
cornichons)

Crépe a 'emmental Radis / Beurre

- Boulettes de boeuf a la

Roti de veau ¥ menthe et aux oignons Pilons de poulet Chili sin carne : Poisson pané
i tandoori |
rouges
- : : Macaroni a la creme . v
Petits pois au jus ! d'aubergines Courgettes persillées Riz pilaf Jeunes carottes
' Petit suisse nature
Yaourt aromatisé ! Salade de fruits frais Entremet au praliné Fruit de saison

FERIEl ) | | ' S
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22/04/2024 25/04/2024 24/04/2024 25/04/2024

Tomates au vinaigre
Concombres vinaigrette § Houmous et son toast balsamique et
mozzarella

Salade de riz nigoise

Lt fata Carottes cascot P‘

giei

i-.
Escalope de dinde Tortilla aux pommes de !

Lasagnes au saumon R6ti de boeuf Colombo de porc grillée terre et aux oignons

Salade verte Haricots plats Semoule Blettes a la creme Salade verte

Cocktail de fruits

. i i aux pom
au sirop Fruit de saison Tarte fine pommes

Fruit de saison Yaourt a la vanille

Goion
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Laitue aux cro(itons et
dés de fromage

Dips de radis

au fromage frais Feuilleté Hot Dog

Betteraves a la féta

o Dos de colin Emincés de boeuf
FERIE sauce hollandaise caramélisé
Féte du travail ‘ —

Haut de cuisse
de poulet roti

Paélla vegetarienne

Poélée méridionale Boulgour pilaf I Petits pois braisés

Coupelle de fraises au Yaourt aux fruits mixés

sucre I _
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